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[DAS LEBEN BESTEHT AUS GENUSSVOLLEN MOMENTEN.

R AUMEN WIR IHNEN GROSSZUGIG PLATZ EIN!

(GENIESSEN WIR SIE IN VOLLEN ZUGEN!

.
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SPEZIALITATEN DES HAUSES

Sigmaringer Donaukies, Sigmaringer Wibele, Sigmaringer

Raffinesse.

Pflastersteine — das sind nur einige stiBe Leckereien, die Sie
bei uns genieBen kénnen.

Besonders stolz sind wir auf unsere HOHENZOLLERN-Torte:
schwarz-weiBe Bisquitbdden, gefillt mit einer leichten
Schoko-Rumcreme. (Die Geschichte dazu finden Sie auf
der letzten Seite dieser Café-Karte.) Ein wahrlich furstlicher
Genuss sind auch unsere Hohenzollern-Pralinen nach Gber
100-jahrigen Traditionsrezepten mit Nougat.

Versuchen Sie auch unsere weiteren, mit Goldmedaille aus-
gezeichneten Pralinensorten und Teegeback aus eigener
Herstellung nach alten Hausrezepten oder mit moderner

Unsere liebevoll verpackten Pralinen und Sondereditionen
eignen sich auch als ideale Mitbringsel aus der Hofkonditorei.

Wir sind Partner des Marktplatz Donau
Besuchen Sie doch auch den Online-Shop unter
www.marktplatz-donau.de

K AFFEE-SPEZIALITATEN

Wir servieren Ihnen zu jeder Zeit nur frisch gemahlenen und gebruh-
ten Bio-Qualitatskaffee (auch entkoffeiniert) aus fairem Handel von

SEEBERGER &

Tasse frischen Seebergerkaffee

3,20€

GroBe Tasse frischen Seebergerkaffee

4,90 €

Tasse Kaffee, entcoffeiniert

3,20€

GroBe Tasse Kaffee, entcoffeiniert

4,90 €

Milchkaffee, groBe Tasse

4,50 €
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KAFFEE-VARIANTEN MIT ,SCHUSS*

GroBe Tasse Irish-Coffee o7

5,60 €

mit irischem Whiskey und Sahne

GroBe Tasse Schwarzwald-Kaffee o7

5,60 €

mit Kirschwasser und Sahne

GrofBe Tasse , Herzles-Warmer-Kaffee” ©-P.6
mit Mokka-Likér und Sahne

GrofBe Tasse Kaffee-Venezia - P- 2.0

5,60 €

5,60 €

mit Mandellikér (Amaretto) und Sahne

GroBe Tasse Pharisaer Kaffee ©-P

5,60 €

mit Rum und Sahne

GroBe Tasse Eierlikor-Kaffee ©-P

5,60 €

mit Eierlikér und Sahne

GroRe Tasse Baileys-Kaffee &P 6

5,60 €

mit Baileys und Sahne

GroBe Tasse RUSSISCHE SCHOKOLADE ©-P
mit Rum und Sahne

5,60 €

ESPRESSO-SPEZIALITATEN

Espresso

3,00€

das Original serviert in der Espressotasse

Doppio

4,30€

doppelter Espresso

Ristretto

3,00€

Lverkirzter” Espresso,
Spezialitat fir wahre Espressoliebhaber

Espresso-Macchiato P

3,10€

Espresso aufgegossen mit Milchschaum

Café Coretto

3,70€

Espresso , korrigiert” mit einem Schuss Hochprozentigem

CAPPUCCINO

Cappuccino ?

4,50 €

Espresso und heiBBe Milch mit einer feinen
Haube aus Milchschaum,
Lwauf Wunsch” Cappuccino mit Sahne

ESPRESSO-VARIATIONEN

Latte Macchiato P

4,30€

heilBe Milch, einfacher Espresso und
Milchschaum, geschichtet im hohen Glas

Café Latte P

4,30€

doppelter Espresso mit geschdumter
Milch, serviert in einem hohen Glas

Café Schoko-Latte ©P

4,30 €

Kakao, Espresso und aufgeschdumte Milch,
serviert im hohen Glas

Affogato P

Espresso mit Vanilleeis
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Assam Special Broken GFBoP

groBes Glas

3,80€

Kréftiger Edeltee aus Nordindiens Plantagen am FuBBe
des Brahmaputra Flusses, mit gehaltvollem, malzigem
Aroma und kupferroter Tassenfarbe.

Darjeeling Royal First Flush Blatt

3,80€

Diese famose Frihlingspflickung mit vielen weilBen
Blattspitzen, hat ein spritzig-frisches und an
Maigléckchen erinnerndes Aroma, mit zartoranger
Tassenfarbe.

Sonne Asiens Royal

3,80€

Edler griner Sencha Tee, mit zart-herbem
Geschmack, versetzt mit Lemongras und
Saflorbliiten, dezent benotet mit exotisch-
frischem Zitursfrucht-Aroma. Késtlich!

Rooibos Vanilla

Stdafrikanischer Rotbusch hat eine
Weiche SiBe, ist kaum bitter und coffeinfrei.
Aromatisiert mit Bourbon Vanille.

Krautergarten

Reine, erfrischend-belebende Krdutermischung
aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch und SiBholz,
mit stB-wirzigem Geschmack.

Pfefferminze

Ausgesuchte Pfefferminz-Blatter, wohlschmeckend
und den ganzen Kérper erfrischend.

Vita Orange

Spritzige Friichtemischung mit Orangen-Aroma

und 10 vitalisierenden Vitaminen — ein Fitnessgetrank.

Sommerbeeren

Eine reine, harmonische Friichtemischung, dlie
mit sommerlichem Himbeer-/Erdbeer-Aroma
verfeinert wurde.

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

HEISSE GETR ANKE

Glas Gluhwein

GroBes Glas Schwarztee mit 2 ¢l Rum

4,20 €

5,50 €

Glas Grog mit 4 ¢/ Rum

4,50 €

Glas heiBe Zitrone mit frischem Zitronensaft

Glas warme Milch P

4,50 €

3,50 €

HEISSE SCHOKOLADE

HeiBe Schokolade &P

Tasse

4,30€

aus Milch mit Sahnehdubchen

HeiBe Schokolade ohne Sahne ©-7

4,00€

TORTEN, KUCHEN UND GEBACK

Unser Konditorenmeisterteam ist bemiht, Ihnen jeden Tag eine
standig wechselnde Auswahl von Kuchen und stBen Spezialita-
ten anzubieten. Wahlen sie bitte an der Kuchentheke im Laden.
Enthaltene Allergene in unseren Kuchen und Torten sind beim
Personal in schriftlicher Form einzusehen.

Stuck Cremetorte 4,30 €
Stlick Sahnetorte 4,30 €
Stlck Obstkuchen 410€
Stuck gebackener Kuchen 4,10 €
Stlick Dessert 4,10 €
Portion Sahne P 1,80 €
Portion heiBer Apfelstrudel 7,80 €

mit VanillesoBe und Sahne 42 9. D) £ F). Ga), Gb), 6)

Portion heiBer Apfelstrudel 7,80 €
mit Vanilleeis und Sahne 42 . D). £, 7, Ga), Gb), )

Weitere Kuchenauswahl It. Aushang an der Ladentheke

Bitte beachten Sie auch unsere extra Eiskarte.
In den Wintermonaten fiihren wir nicht alle Seelos-Eisspezialitdten.
Unser Servicepersonal berét Sie gerne.

WIR UBER UNS

KONRAD HUTHMACHER

Der seit 1964 Konditormeister und Seniorchef des
Hauses absolvierte seine Ausbildung im Cafe See-
los. Mit seiner langjahrigen Erfahrung ist er seinen
beiden Séhnen, Stefan und Michael, bei der Her-
stellung meisterlicher Erzeugnisse behilflich. Der
Pflege der Uberlieferten Traditionsrezepten gilt sei-
ne besondere Aufmerksamkeit.

STEFAN UND MICHAEL HUTHMACHER

Mit groBem Erfolg haben Stefan 1996 und Micha-
el 1999 die Meisterpriifung im Konditorenhand-
werk abgelegt. Mit der Ubernahme der bekann-
ten Sigmaringer Hofkonditorei ,Café Seelos” im
Jahre 1996 hat das Meisterteam eine groBBe Auf-
gabe Ubernommen. Mit viel Engagement, Fach-
wissen und Kreativitat haben die jungen Meister
mit , Seelos-Erzeugnissen” bemerkenswerte nati-
onale Auszeichnungen und Ehrungen errungen.

Was die Meisterpralinen neben der guten QUALI-
TAT der Grundprodukte und der FERTIGUNG VON
HAND nun wirklich so kdstlich macht, ist letztlich
natdrlich unser gut gehitetes Konditorengeheim-
nis, das die Kunden zwar nicht kennen, aber MIT
JEDER ,,MEISTER-PRALINE”, JEDER TORTE UND
JEDEM GEBACK genieBen kénnen.

Uberzeugen Sie sich doch gleich selbst davon in
unserem Café und probieren Sie sich durch unser
weitlaufiges Sortiment.



Tafelwasser

Tn'ﬁﬂ medium

Teitither still

koffeinhaltig, 8)
koffeinhaltig, 7), 8)

koffeinhaltig, 8)

Fl. Schweppes Bitter Lemon
chininhaltig, 4)

Leitungswasser
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Alb-Schorle Apfel

Alb-Schorle Apfel-Johannisbeere

Glas Apfelsaft-Schorle
Glas Orangensaft-Schorle

Glas Zitrone ,natur”
mit frischem Saft, Mineralwasser
und Eiswdirfel

Glas Orangensaft

Glas Apfelsaft

0,201
0,401

0,251
0,751

0,251
0,751

0,331

0,331

0,331

0,331

0,201

0,201
0,401

0,331
0,331

0,201
0,401

0,201
0,401

0,251

0,201
0,401

0,201
0,401

3,10€
3,80€

3,50€
6,10 €

3,50 €
6,10 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

2,00 €
2,90 €

3,90 €
3,90 €

3,30€
4,20 €

3,30€
4,20 €

5,90€

3,10€
3,80€

3,10€
3,80€
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Zoller Pils Fl.

Floster Weizen |
Epeghal |

Crport :

Cola-Weizen "-°

Radler

ALKOHDLFRE! Fl.

Asbach Uralt Weinbrand 38% Ak

Remy Martin Cognac VSQP 40% Ak
Schwarzwalder Kirschwasser40% Ak
Himbeergeist 40% Alk

Williams Christ Birne 40% Ak
Eierlikor 20% Ak, ©

Amaretto 20% Ak, Ga), 1)

Baileys 17% Alk, 1)

. Josefslust Krauterlikor

Aper0| Sprltz 15% Alk, chininhaltig, 1)

Campari-Bitter 25% Alk, chininhaltig, 1)
mit Sodawasser

Campari-Bittel’ 25 % Alk, chininhaltig, 1)

0,331

0,501

0,501

0,501

0,501

0,501

2d

2d

2d

2dl

2d

2d

2d

2d

2d

0,251

4l

4

mit Orangensaft oder Bitter-Lemon ninhalia, 4)

3,80 €

4,30 €

4,30 €

4,30€

4,20 €

4,20 €

3,10€

3,40 €

3,10€

3,10€

3,10€

3,00 €

3,00€

3,00 €

3,00 €

6,90 €

6,50 €

6,50 €

WeiBweinschorle

Rotweinschorle

ROTWEIN
Spatburgunder Rotwein trocken
Markgréflerland Mdllheim-Higelheim

WEISSWEIN
Schloss Bergfels
Riesling trocken Wiirttemberg

WEISSHERBST
KonVont
Lemberger Weissherbst Dirrenzimmern

0,21

0,21

0,21

0,11

0,21
0,11

0,21
0,11

4,10€

4,10 €

4,90 €

3,20€

4,90 €
3,20€

4,90 €
3,20€

© Gerhard Gellin:

Flrst Metternich Fl.

Riesling trocken

Flrst Metternich Piccolo

MM extra trocken Fl.

MMchen Piccolo
Glas Sekt

Glas Sekt Orange

0,751

0,201

0,751

0,201

0,101

0,101

22,00€

510¢€

20,00 €

5,00¢€

3,50€

3,40 €

Hier in diesem Unterstand gibts nur Leut die sich vertragen — wer miBacht’ der Freundschaft Band, soll getrost
wo anders tagen. Wer hier mault und rasoniert und den guten Ton verletzt wird vom Hausherrn ungeniert an
die frische Luft gesetzt.

Die frohe Runde im Unterstand — Diese zwei Spriiche waren unterhalb der Treppe in kunstvoller Schrift aufgemalt.



GESCHICHTE DES CAFE SEELOS

Wir Leopold, von Gottes Gnaden Fiirst von Hohen-
zollern, haben uns gnadigst bewogen gefunden, das
[...] Pradikat als Furstlicher Hofkonditor [...] zu Uber-
tragen und dartber gegenwartig Urkunde ausstellen
zu lassen” — so der Wortlaut der Urkunde vom 18.
Mai 1900, mit der First Leopold von Hohenzollern-
Sigmaringen den Hoflieferantentitel an Alois Seelos
Ubertrug. Fast 100 Jahre spater genehmigte dann
Frst Friedrich von Hohenzollern-Sigmaringen den
Nachfolgern, Stefan und Michael Huthmacher, den
TITEL ,HOFKONDITOREN" weiter zu tragen.

2014 feierte das Cafe Seelos sein 150-jahriges Beste-
hen in der Sigmaringer FuBgdngerzone. Bis heute be-
geistert die gute Qualitat der Konditorkunst und das
gemutliche Ambiente die Gaste von Nah und Fern.

h:‘r______'_..-f:

Koo Smus

UBRIGENS ERHIELTEN IM ,, CAFE SEELOS”
IHRE FUNDIERTE AUSBILDUNG IM
KONDITORENHANDWERK:

e Herr ALFRED RITTER aus Bad Cannstatt, Mit-
begriinder des renomierten Schokoladenher-
stellers ,Ritter Sport” in Waldenbuch

e Herr ANTON HEINE; Eigentlimer in den 50er
Jahren, der in Oberschwaben und im Allgau-
weitbekannten Backerei und Gaststatte ,, Fide-
lisback” in Wangen im Allgau.




FRUHSTUCK

Mini Frahstick 4,40 €
1 Brétchen %P, 1 Portion Butter P, Konfitlire oder Honig oder
Nutella & 7. b

Kleines Fruhstick 6,40 €
2 Brétchen #2: 7, Portion Butter P, Konfittre, Honig, Nutella © P

GroBes Fruhstlck 11,00 €
2 Brétchen #9291 Croissant #2» 9 £.0.3 2 Portionen Butter P,
1 Portion Konfitiire, Honig, Nutella ? 7 %%, Schinken 234, Kase P

Franzosisches Fruhstlick 6,40 €
1 Croissant 42 9.8.9.3), 1 Brétchen #, 1 Portion Butter ? und
Konfittre

Schweizer Friihstlick 7,50 €
1 Brétchen, 1 Brezel #2-9.7.69.3) Konfitire, 1 Portion Butter P,
Portion Kése ?

Umbestellungen werden separat berechnet.

ERGANZUNGEN ZUM FRUHSTUCK

Brotchen #2-P 1,40 €
Karnerbrotchen #2: A9 2,10 €
Breze| A2-©.f). 6o, 3) 1,80 €
Weiches Ei © 1,80 €
Hartes Ei © 1,80 €
Croissant A2 ©. 5.7, 3 2,20€
Port. Joghurt natur P 2,30 €
Port. Butter P 1,50 €
Port. Nutella ®-P. 6o 1,50 €
Port. Konfitlire 1,50 €
Port. Honig 1,50 €
2 Sch. K&se? 2,50€
2 Sch. Schinken 234 2,50 €

Unsere Lieferanten:

[LER A Ry I R ]

Frische Butterbrezel A2 &P 69, 3)

Frische Butterbrezel #-©.. Go.3)

belegt mit Schinken?:3:% oder Kase

Frisches Croissant A € 8.7.3)

4,40 €

belegt mit Schinken?:3:4 oder Kase

Frisches Brotchen A2 P

4,40 €

belegt mit Schinken?:3:% oder Kase

Ruhreier ©

6,70 €

mit Schinken? >4 und Brétchen 42/ P

Aa  Weizen Ga Mandeln

Ab  Roggen Gb  Haselnusse
Ac  Dinkel Gc  Walnisse

B Krebstiere Gd  Cashew-Kerne
C Eier Ge  Pistazien

D Erdnisse H  Sellerie

E Soja Senf

F Milch/Laktose Sesam

|

J

K Schwefeldioxid
und Sulfite

—

Lupine

GUTSCHEINE

Mit Genuss Freude schenken ...

Beliebte Mitbringsel und Geschenke sind die
Gutscheine der Hofkonditorei
erhaltlich hier im Café.

Zusatzstoffe

© NV A WN =

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoffe
mit Nitrat

mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit StBungsmitteln

Café Seelos —

DIE HOHENZOLLERN-TORTE

Erfunden von Konditormeister Konrad Huthmacher im Jahr 1961
anlasslich des 70. Geburtstages von Friedrich Viktor Flrst von Hohenzollern.

DIE GESCHICHTE

Alois Seelos, der damalige Besitzer des Café Seelos wollte First Friedrich Viktor zu seinem
70. Geburtstag eine besondere Freude machen und beauftrage seinen Konditor Konrad
Huthmacher eine Hohenzollerntorte zu kreieren.

Aufgrund dessen, dass das Hohenzollernwappen schwarz/weif3 ist, waren sich Konrad
Huthmacher und Alois Seelos schnell einig, dass die Torte auch schwarz/weil3 werden soll.
Und weil Furst Friedrich Viktor bei seinen Besuchen in der Hofkonditorei gerne mal eine
heie Schokolade mit einem Schuss Rum zu sich nahm, entwickelte Konrad Huthmacher eine
Schokoladenfillung mit dezenter Rumnote.

Heute wird die Torte immer noch nach der Original Rezeptur zubereitet.
Die Torte ist so zusammengesetzt, dass in jedem Stick Torte
das Hohenzollernwappen zu erkennen ist.




Hofkonditorel

Caje

Furst-Wilhelm-StraBe 22 (FuBgangerzone) | 72488 Sigmaringen
Info-Telefon / Reservierung: 07571 12842
E-Mail: cafe.seelos@t-online.de | www.hofkonditoren-huthmacher.de
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Sie wollen diese Karte als Andenken mitnehmen? Selbstkostenpreis 4 €



