
Cafe-karte
Hofkonditoren 
HutHmacHer
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Sigmaringer Donaukies, Sigmaringer Wibele, Sigmaringer 

Pflastersteine – das sind nur einige süße Leckereien, die Sie 

bei uns genießen können.

Besonders stolz sind wir auf unsere HOHENZOLLERN-Torte: 

schwarz-weiße Bisquitböden, gefüllt mit einer leichten 

Schoko-Rumcreme. (Die Geschichte dazu finden Sie auf 

der letzten Seite dieser Café-Karte.) Ein wahrlich fürstlicher 

Genuss sind auch unsere Hohenzollern-Pralinen nach über 

100-jährigen Traditionsrezepten mit Nougat.

Versuchen Sie auch unsere weiteren, mit Goldmedaille aus-

gezeichneten Pralinensorten und Teegebäck aus eigener 

Herstellung nach alten Hausrezepten oder mit moderner 

Raffinesse.

Unsere liebevoll verpackten Pralinen und Sondereditionen 

eignen sich auch als ideale Mitbringsel aus der Hofkonditorei.

SPEZIALITÄTEN DES HAUSES

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN

Wir servieren Ihnen zu jeder Zeit nur frisch gemahlenen und gebrüh-

ten Bio-Qualitätskaffee (auch entkoffeiniert) aus fairem Handel von

 

Tasse frischen Seebergerkaffee  3,20 € 

Große Tasse frischen Seebergerkaffee 4,90 € 

Tasse Kaffee, entcoffeiniert 3,20 € 

Große Tasse Kaffee, entcoffeiniert 4,90 € 

Milchkaffee, große Tasse 9) 4,50 € 

KAFFEE-VARIANTEN MIT „SCHUSS“

Große Tasse Irish-Coffee E), F) 5,60 € 

mit irischem Whiskey und Sahne

Große Tasse Schwarzwald-Kaffee E), F) 5,60 €
mit Kirschwasser und Sahne 

Große Tasse „Herzles-Wärmer-Kaffee“ E), F), 6) 5,60 €
mit Mokka-Likör und Sahne 

Große Tasse Kaffee-Venezia E), F), Ga), 6) 5,60 €
mit Mandellikör (Amaretto) und Sahne

Große Tasse Pharisäer Kaffee E), F) 5,60 €
mit Rum und Sahne 

Große Tasse Eierlikör-Kaffee E), F) 5,60 €
mit Eierlikör und Sahne

Große Tasse Baileys-Kaffee E), F), 6) 5,60 €
mit Baileys und Sahne

Große Tasse RUSSISCHE SCHOKOLADE E), F) 5,60 €
mit Rum und Sahne

ESPRESSO-SPEZIALITÄTEN

Espresso  3,00 €
das Original serviert in der Espressotasse

Doppio  4,30 €
doppelter Espresso 

Ristretto  3,00 €
„verkürzter“ Espresso, 

Spezialität für wahre Espressoliebhaber

Espresso-Macchiato F)  3,10 €
Espresso aufgegossen mit Milchschaum

Café Coretto  3,70 €
Espresso „korrigiert“ mit einem Schuss Hochprozentigem

CAPPUCCINO

Cappuccino F)  4,50 €
Espresso und heiße Milch mit einer feinen 

Haube aus Milchschaum,

„auf Wunsch“ Cappuccino mit Sahne

ESPRESSO-VARIATIONEN

Latte Macchiato F) 4,30 €
heiße Milch, einfacher Espresso und 

Milchschaum, geschichtet im hohen Glas

Café Latte F) 4,30 €
doppelter Espresso mit geschäumter

Milch, serviert in einem hohen Glas

Café Schoko-Latte E), F) 4,30 €
Kakao, Espresso und aufgeschäumte Milch,

serviert im hohen Glas

    

Affogato E), F) 5,00 €
Espresso mit Vanilleeis

Das Leben besteht aus genussvollen Momenten.  

Räumen wir ihnen großzügig Platz ein!  

Genießen wir sie in vollen Zügen!

Wir sind Partner des Marktplatz Donau 

Besuchen Sie doch auch den Online-Shop unter

www.marktplatz-donau.de
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TEEKARTE

  

Assam Special Broken GFBoP 3,80 €
Kräftiger Edeltee aus Nordindiens Plantagen am Fuße 

des Brahmaputra Flusses, mit gehaltvollem, malzigem 

Aroma und kupferroter Tassenfarbe.

Darjeeling Royal First Flush Blatt 3,80 €
Diese famose Frühlingspflückung mit vielen weißen 

Blattspitzen, hat ein spritzig-frisches und an 

Maiglöckchen erinnerndes Aroma, mit zartoranger 

Tassenfarbe.

Sonne Asiens Royal 3,80 €
Edler grüner Sencha Tee, mit zart-herbem

Geschmack, versetzt mit Lemongras und

Saflorblüten, dezent benotet mit exotisch-

frischem Zitursfrucht-Aroma. Köstlich!

Rooibos Vanilla 3,80 €
Südafrikanischer Rotbusch hat eine 

Weiche Süße, ist kaum bitter und coffeinfrei. 

Aromatisiert mit Bourbon Vanille.

Kräutergarten 3,80 €
Reine, erfrischend-belebende Kräutermischung 

aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch und Süßholz, 

mit süß-würzigem Geschmack.

Pfefferminze 3,80 €
Ausgesuchte Pfefferminz-Blätter, wohlschmeckend 

und den ganzen Körper erfrischend.

Vita Orange 3,80 €
Spritzige Früchtemischung mit Orangen-Aroma 

und 10 vitalisierenden Vitaminen – ein Fitnessgetränk.

Sommerbeeren 3,80 €
Eine reine, harmonische Früchtemischung, die 

mit sommerlichem Himbeer-/Erdbeer-Aroma 

verfeinert wurde.

großes Glas

HEISSE GETRÄNKE

Glas Glühwein 4,20 €

Großes Glas Schwarztee mit 2 cl Rum 5,50 €

Glas Grog mit 4 cl Rum 4,50 €

Glas heiße Zitrone mit frischem Zitronensaft 4,50 €

Glas warme Milch F) 3,50 €

HEISSE SCHOKOLADE

Heiße Schokolade  E), F) 4,30 €
aus Milch mit Sahnehäubchen

Heiße Schokolade ohne Sahne  E), F) 4,00 €

Tasse

TORTEN, KUCHEN UND GEBÄCK

Unser Konditorenmeisterteam ist bemüht, Ihnen jeden Tag eine 

ständig wechselnde Auswahl von Kuchen und süßen Spezialitä-

ten anzubieten. Wählen sie bitte an der Kuchentheke im Laden. 

Enthaltene Allergene in unseren Kuchen und Torten sind beim 
Personal in schriftlicher Form einzusehen.

Stück Cremetorte 4,30 €

Stück Sahnetorte 4,30 €

Stück Obstkuchen 4,10 €

Stück gebackener Kuchen 4,10 €

Stück Dessert 4,10 €

Portion Sahne F) 1,80 €

Portion heißer Apfelstrudel 7,80 €
mit Vanillesoße und Sahne Aa), C), D), E), F), Ga), Gb), 6)

Portion heißer Apfelstrudel 7,80 €
mit Vanilleeis und Sahne Aa), C), D), E), F), Ga), Gb), 6)

Weitere Kuchenauswahl lt. Aushang an der Ladentheke

WIR üBER UNS

KONRAD HUTHMACHER

Der seit 1964 Konditormeister und Seniorchef des 

Hauses absolvierte seine Ausbildung im Cafe See-

los. Mit seiner langjährigen Erfahrung ist er seinen 

beiden Söhnen, Stefan und Michael, bei der Her-

stellung meisterlicher Erzeugnisse behilflich. Der 

Pflege der überlieferten Traditionsrezepten gilt sei-

ne besondere Aufmerksamkeit.

STEFAN UND MICHAEL HUTHMACHER

Mit großem Erfolg haben Stefan 1996  und Micha-

el 1999 die Meisterprüfung im Konditorenhand-

werk abgelegt. Mit der Übernahme der bekann-

ten Sigmaringer Hofkonditorei „Café Seelos“ im 

Jahre 1996 hat das Meisterteam eine große Auf-

gabe übernommen. Mit viel Engagement, Fach-

wissen und Kreativität haben die jungen Meister 

mit „Seelos-Erzeugnissen“ bemerkenswerte nati-

onale Auszeichnungen und Ehrungen errungen.

Was die Meisterpralinen neben der guten QUALI-

TÄT der Grundprodukte und  der FERTIGUNG VON 

HAND nun wirklich so köstlich macht, ist letztlich 

natürlich unser gut gehütetes Konditorengeheim-

nis, das die Kunden zwar nicht kennen, aber MIT 

JEDER „MEISTER-PRALINE“, JEDER TORTE UND  

JEDEM GEBÄCK genießen können. 

Überzeugen Sie sich doch gleich selbst davon in 

unserem Café und probieren Sie sich durch unser 

weitläufiges Sortiment.
Bitte beachten Sie auch unsere extra Eiskarte.

In den Wintermonaten führen wir nicht alle Seelos-Eisspezialitäten.

Unser Servicepersonal berät Sie gerne.
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SEKT/SCHAUMWEINE

Fürst Metternich  Fl. 0,75 l  22,00 €
Riesling trocken

Fürst Metternich Piccolo  0,20 l 5,10 €

MM extra trocken  Fl. 0,75 l 20,00 €

MMchen Piccolo   0,20 l 5,00 €

Glas Sekt    0,10 l 3,50 €

Glas Sekt Orange   0,10 l 3,40 €

WEINSCHORLE

Weißweinschorle    0,2 l 4,10 €

Rotweinschorle    0,2 l 4,10 €

WEINE

ROTWEIN

Spätburgunder Rotwein trocken  0,2 l 4,90 €
Markgräflerland Müllheim-Hügelheim  0,1 l 3,20 €

WEISSWEIN

Schloss Bergfels    0,2 l 4,90 €
Riesling trocken Württemberg  0,1 l 3,20 €

WEISSHERBST

KonVont     0,2 l 4,90 €
Lemberger Weissherbst Dürrenzimmern  0,1 l 3,20 €

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Tafelwasser   0,20 l 3,10 €
    0,40 l 3,80 €

   medium 0,25 l 3,50 €
    0,75 l 6,10 €
 

   still 0,25 l 3,50 €
    0,75 l 6,10 €

    0,33 l 3,60 €

    0,33 l 3,60 €

     0,33 l 3,60 €

    0,33 l 3,60 €

Fl. Schweppes Bitter Lemon  0,20 l 3,60 €
chininhaltig, 4)

Leitungswasser   0,20 l 2,00 €
    0,40 l 2,90 €

SCHORLE

Alb-Schorle Apfel   0,33 l 3,90 € 

Alb-Schorle Apfel-Johannisbeere 0,33 l 3,90 €

Glas Apfelsaft-Schorle  0,20 l 3,30 €
    0,40 l 4,20 €

Glas Orangensaft-Schorle  0,20 l 3,30 €
    0,40 l 4,20 €

Glas Zitrone „natur“  0,25 l 5,90 €
mit frischem Saft, Mineralwasser  

und Eiswürfel

SÄFTE

Glas Orangensaft   0,20 l 3,10 €
    0,40 l 3,80 €

Glas Apfelsaft   0,20 l 3,10 €
    0,40 l 3,80 €

BIER

Zoller Pils   Fl.   0,33 l 3,80 €

   Fl.  0,50 l 4,30 €

   Fl.  0,50 l 4,30 €

Cola-Weizen 1, 9    0,50 l 4,30 €
 

Radler     0,50 l 4,20 €
 

   Fl.  0,50 l 4,20 €

SPIRITUOSEN UND LIKÖRE

Asbach Uralt Weinbrand 38% Alk 2 cl 3,10 €

Remy Martin Cognac VSOP 40% Alk 2 cl 3,40 €

Schwarzwälder Kirschwasser 40% Alk 2 cl 3,10 €

Himbeergeist 40% Alk   2 cl 3,10 €

Williams Christ Birne 40% Alk  2 cl 3,10 €

Eierlikör 20% Alk, C)   2 cl 3,00 €

Amaretto 20% Alk, Ga), 1)  2 cl 3,00 €

Baileys 17% Alk, 1)   2 cl 3,00 €

   Josefslust Kräuterlikör 2 cl 3,00 €

APERITIFS - LONGDRINKS

Aperol Spritz 15% Alk, chininhaltig, 1)  0,25 l 6,90 €

Campari-Bitter 25% Alk, chininhaltig, 1)  4 cl 6,50 €
mit Sodawasser

Campari-Bitter 25 % Alk, chininhaltig, 1) 4 cl 6,50 €
mit Orangensaft oder Bitter-Lemon chininhaltig, 4) Hier in diesem Unterstand gibts nur Leut die sich vertragen – wer mißacht‘ der Freundschaft Band, soll getrost 

wo anders tagen. Wer hier mault und räsoniert und den guten Ton verletzt wird vom Hausherrn ungeniert an 

die frische Luft gesetzt.

Die frohe Runde im Unterstand – Diese zwei Sprüche waren unterhalb der Treppe in kunstvoller Schrift aufgemalt.

koffeinhaltig, 8)

koffeinhaltig, 7), 8)

koffeinhaltig, 8)

4), 8)
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Wir Leopold, von Gottes Gnaden Fürst von Hohen-

zollern, haben uns gnädigst bewogen gefunden, das 

[…] Prädikat als Fürstlicher Hofkonditor […] zu über-

tragen und darüber gegenwärtig Urkunde ausstellen 

zu lassen“ – so der Wortlaut der Urkunde vom 18. 

Mai 1900, mit der Fürst Leopold von Hohenzollern-

Sigmaringen den Hoflieferantentitel an Alois Seelos 

übertrug. Fast 100 Jahre später genehmigte dann 

Fürst Friedrich von Hohenzollern-Sigmaringen den 

Nachfolgern, Stefan und Michael Huthmacher, den 

TITEL „HOFKONDITOREN“ weiter zu tragen.

2014 feierte das Cafe Seelos sein 150-jähriges Beste-

hen in der Sigmaringer Fußgängerzone. Bis heute be-

geistert die gute Qualität der Konditorkunst und das 

gemütliche Ambiente die Gäste von Nah und Fern.

ÜBRIGENS ERHIELTEN IM „CAFé SEELOS“ 

IHRE FUNDIERTE AUSBILDUNG IM 

KONDITORENHANDWERK:

•	 Herr ALFRED RITTER aus Bad Cannstatt, Mit-

begründer des renomierten Schokoladenher-

stellers „Ritter Sport“ in Waldenbuch

•	 Herr ANTON HEINE; Eigentümer in den 50er 

Jahren, der in Oberschwaben und im Allgäu-

weitbekannten Bäckerei und Gaststätte „Fide-

lisbäck“ in Wangen im Allgäu.

Jahre

150

Jahre150

Jahre

150

Jahre150

GESCHICHTE DES CAFE SEELOS
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FRüHSTüCK
 

Mini Frühstück 4,40 €
1 Brötchen Aa), F), 1 Portion Butter F), Konfitüre oder Honig oder 

Nutella E), F), Gb)

Kleines Frühstück 6,40 €
2 Brötchen Aa), F), Portion Butter F), Konfitüre, Honig, Nutella E), F), Gb)

Großes Frühstück 11,00 €
2 Brötchen Aa), F), 1 Croissant Aa), C), E), F), 3), 2 Portionen Butter F),  

1 Portion Konfitüre, Honig, Nutella E), F), Gb), Schinken 2), 3), 4), Käse F)

Französisches Frühstück 6,40 €
1 Croissant Aa), C), E), F), 3), 1 Brötchen Aa), F),1 Portion Butter F) und  

Konfitüre

Schweizer Frühstück 7,50 €
1 Brötchen, 1 Brezel Aa), C), F), Gc), 3), Konfitüre, 1 Portion Butter F), 

Portion Käse F)

Umbestellungen werden separat berechnet.

ErgänzungEn zuM Frühstück

Brötchen Aa), F)  1,40 €
Körnerbrötchen Aa), Ac) 2,10 €
Brezel Aa), E), F), Gc), 3) 1,80 €
Weiches Ei C) 1,80 € 

Hartes Ei C) 1,80 €
Croissant Aa), C), E), F), 3) 2,20 €
Port. Joghurt natur F) 2,30 €
Port. Butter F) 1,50 €
Port. Nutella E), F), Gb) 1,50 €
Port. Konfitüre 1,50 €
Port. Honig 1,50 €
2 Sch. Käse F) 2,50 €
2 Sch. Schinken 2), 3), 4) 2,50 €

Frische Butterbrezel Aa), E), F), Gc), 3) 3,00 €

Frische Butterbrezel Aa), E), F), Gc), 3) 4,40 €
belegt mit Schinken 2), 3), 4) oder Käse F)

Frisches Croissant Aa), C), E), F), 3) 4,40 €
belegt mit Schinken 2), 3), 4) oder Käse F)

Frisches Brötchen Aa), F) 4,40 €
belegt mit Schinken 2), 3), 4) oder Käse F)

Rühreier C)  6,70 €
mit Schinken 2), 3), 4) und Brötchen Aa), F)

Erfunden von Konditormeister Konrad Huthmacher im Jahr 1961 

anlässlich des 70. Geburtstages von Friedrich Viktor Fürst von Hohenzollern.

DIE GESCHICHTE

Alois Seelos, der damalige Besitzer des Café Seelos wollte Fürst Friedrich Viktor zu seinem  

70. Geburtstag eine besondere Freude machen und beauftrage seinen Konditor Konrad 

Huthmacher eine Hohenzollerntorte zu kreieren.

Aufgrund dessen, dass das Hohenzollernwappen schwarz/weiß ist, waren sich Konrad 

Huthmacher und Alois Seelos schnell einig, dass die Torte auch schwarz/weiß werden soll. 

Und weil Fürst Friedrich Viktor bei seinen Besuchen in der Hofkonditorei gerne mal eine  

heiße Schokolade mit einem Schuss Rum zu sich nahm, entwickelte Konrad Huthmacher eine 

Schokoladenfüllung mit dezenter Rumnote.

Heute wird die Torte immer noch nach der Original Rezeptur zubereitet.

Die Torte ist so zusammengesetzt, dass in jedem Stück Torte 

das Hohenzollernwappen zu erkennen ist.

DIE HOHENZOLLERN-TORTE

Gutscheine 

Mit Genuss Freude schenken ...

Beliebte Mitbringsel und Geschenke sind die 

Gutscheine der Hofkonditorei Café Seelos –  

erhältlich hier im Café.

Unsere Lieferanten:

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Dinkel

B Krebstiere

C Eier

D Erdnüsse

E Soja

F Milch/Laktose

Ga Mandeln

Gb Haselnüsse

Gc Walnüsse

Gd Cashew-Kerne

Ge Pistazien

H Sellerie

I Senf

J Sesam

K Schwefeldioxid 
und Sulfite

L Lupine

zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoffe

3 mit Nitrat

4 mit Antioxidationsmittel

5 mit Geschmacksverstärker

6 geschwefelt

7 geschwärzt

8 gewachst

9 mit Süßungsmitteln
©

 M
rs

ira
ph

ol
, F

re
ep

ik

©
 V

al
er

ia
_a

ks
ak

ov
a,

 F
re

ep
ik

©
 F

re
es

to
ck

ce
nt

er
, F

re
ep

ik

©
 P

ix
ab

ay

©
 C

. G
oe

be
ls



12

Sie wollen diese Karte als Andenken mitnehmen? Selbstkostenpreis 4  €

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Dinkel

B Krebstiere

C Eier

D Erdnüsse

E Soja

F Milch/Laktose

Ga Mandeln

Gb Haselnüsse

Gc Walnüsse

Gd Cashew-Kerne

Ge Pistazien

H Sellerie

I Senf

J Sesam

K Schwefeldioxid 
und Sulfite

L Lupine

zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoffe

3 mit Nitrat

4 mit Antioxidationsmittel

5 mit Geschmacksverstärker

6 geschwefelt

7 geschwärzt

8 gewachst

9 mit Süßungsmitteln

Fürst-Wilhelm-Straße 22 (Fußgängerzone)  |  72488 Sigmaringen
Info-Telefon / Reservierung: 07571 12842

E-Mail: cafe.seelos@t-online.de  |  www.hofkonditoren-huthmacher.de


